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این سند به منظور تبیین سند رسالت و اهداف بخش بهداشت و ایمنی مواد غذایی، گروه مهندسی بهداشت محیط منطبق با برنامه آموزشی دوره ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی تهیه شده است. رسالت و اهداف تدوين شده گروه، با درنظر گرفتن  موارد زیر تنظیم گردیده است. 
· بر مبنای اسناد بالادستی 
· نیازهای کنونی و آتی جامعه و بویژه نظام سلامت
· ارزش ها و مسئوليت اجتماعي  
· کنش ها و کارکردهای مبتنی بر شواهد و شرایط عینی
· کارآفرینی، فناوری و تولید
· حوزه های آموزشی ( اعم از حضوری و مجازی ) و پژوهشی گروه

رسالت (ماموريت)
رسالت این برنامه تربیت دانش آموختگانی است که بتواند تامين نيروی  انسانی متبحر و کارشناس جهت رفع نيازهای جامعه در عرصه های خدمات اجرایی و نظارتی، آموزشی و پژوهشی، مشاوره ای و مديريتی، ارتقای سلامت و ایمنی غذا به منظور تامین سلامت جامعه با ارائه راهکارهای مناسب و عملی در خصوص تهیه غذایی سالم  از منابع موجود در راستای تامین امنیت غذایی و توسعه پايدار و نيز بهبود اقتصاد ملی از طريق صادرات محصولات مواد غذایی تولید داخل با کیفیت بالا به کشورهایی منطقه و ظرفيت سازی در زمينه افزایش تولید و ایجاد اشتغال در صنعت غذا از طريق توسعه دانش و پژوهش  و همکاری با مراکز تولید دانش( دانشگاهها) به منظور تولید محصولات سلامت محور می باشد. 

هدف كلي
هدف از دوره کارشناسی ارشد بهداشت ایمنی مواد غذایی در دهه آتی، تامين نيروی متبحر و کارشناس جهت فعالیتهای خدمات اجرایی و نظارتی، آموزشی و پژوهشی، مشاوره ای و مديريتی، مورد نياز دانشگاههای علوم پزشکی ، سازمان غذا و دارو، سازمان استاندارد، وزارت جهاد کشاورزی،  صنایع غذایی، آزمایشگاههای همکار مواد غذایی نیز تامين کارشناسانی است که بتوانند در مراکز تحقيقاتی، مديريتي و اجرايي اعم از بخش خصوصي، خصولتی و دولتي در کليه مسائل بهداشت و ایمنی مواد غذایی صاحب نظر بوده و بتوانند خدمات لازم را در زمينه های مورد نظر ارائه نمایند. 

اهداف برنامه آموزشی دوره کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی را می توان به صورت زير ارائه نمود.
اهداف ويژه
1- ارتقاي سطح دانش پايه و معلومات دانشجويان به منظور ايجاد زيرساختارهای علمي و فني جامع در زمينه هاي مختلف بهداشت و ایمنی مواد غذایی در راستاي توانمند ساختن دانش آموختگان دوره ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی در عرصه ارائه خدمات اجرایی و نظارتی، آموزشی و پژوهشی، مشاوره ای و مديريتی
2- ايجاد بينش وسيع و عميق و ايجاد انگيزش و قابليت در دانشجويان در زمينه مسائل  مختلف حوزه بهداشت و ایمنی مواد غذایی  به منظور تولید محصولات سلامت محور
3- ايجاد مهارت و قابليتهاي لازم در دانش آموختگان در زمينه هاي طراحي سيستمهاي موثر و كارآمد در رفع مشكلات بهداشت و ایمنی مواد غذایی
4- اعتلاي تفكر علمي در تجزيه و تحليل مسايل و مشكلات بهداشت و ایمنی مواد غذایی با بكارگيري روشهاي جديد در رفع معضلات سلامت غذا
5- ايجاد توانايي و مهارت لازم در دانشجويان در ارائه راهكارهاي اجرايي در حل معضلات بهداشتي و ایمنی مواد غذایی 
6- تامین نیروهای کارآفرین توانمند در عرصه های مرتبط با بهداشت ایمنی مواد غذایی
7- تربیت نیروی متخصص در سطوح کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی  
8- تربیت افراد به منظور بسترسازی، برنامه‌ریزی، حمایت، هدایت و ارائه آموزشهای مستمر بهداشت و ایمنی مواد غذایی در سطوح مختلف افراد جامعه
9-  نهادینه کردن ارائه خدمات بویژه در امر سلامت (بهداشت و ایمنی مواد غذایی) بر مبنای غذایی سالم  بر اساس مبنای علمی و  آموزه های قرانی در شبکه‌ها و مراکز بهداشتی درمانی


توانمندیها و وظایف دانشآموختگان در جامعه
	
توانمندیها و وظایف دانش آموختگان ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی در 4 حیطه زیر ارایه شده است. 
· حیطه نظارتی
· حیطه آموزشي
· حیطه اجرايي بخش دولتی 
· حیطه  اجرایی بخش خصوصی و خصولتی 


کارشناسی  ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی با توجه به توانمنديهاي كسب شده در اين دوره مي تواند در مراكز آموزشي، پژوهشي و اجرايي دولتی، خصوصی و خصولتی ايفاي نقش نمايد.
دانش آموخته کارشناسی  ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی در نقش آموزشي و پژوهشی وظايف زير را عهده دار است
1- كارگا ههاي آموزشي مرتبط با نيازهاي آموزشي جامعه را طراحي و اجرا نمايد
2- كارگا ههاي آموزشي مرتبط با نيازهاي آموزشي صنعت غذا را طراحي و اجرا نمايد
3- در فعاليتهاي پژوهشي در عرصه هاي ملي مشاركت نمايد  
4- گزارشهاي كارهاي تحقيقاتي را بتواند مطالعه و نقد نمايد 

دانش آموخته کارشناسی  ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی در نقش اجرايي و مدیریتی وظايف زير را عهده دار است.
1- طرحهاي مرتبط با موضوعات بهداشت و ایمنی مواد غذایی را در عرصه هاي عملي اجرایی نمايد.
2- در كارهاي اجرايي گروهي (تيمي) بطور فعال و موثر مشاركت نمايد
3- در فعاليتهاي  اجرايي در عرصه هاي ملي مشاركت نمايد
4- طرحها و برنامه هاي مرتبط با بهداشت و ایمنی مواد غذایی را عرصه هاي اجرايي و نظارتی مديريت نمايد
5- در جهت پيشبرد برنامه هاي اجرايي،  موانع مديريتي را تشخيص داده و با نگرش علمی و کلاسیک در جهت رفع آنها اقدام نمايد
6- در كارهاي گروهي بطور فعال و مسئولانه با سايرين همكاري نمايد
7- الگوهاي موفق مديريتي در كارهاي مشابه را با توجه به شرايط و امكانات مورد استفاده قرار دهد
8- در زمينه ظرفيت سازي و توسعه در عرصه هاي مختلف مرتبط با فعاليتهاي بهداشت و ایمنی مواد غذایی برنامه ريزي نمايد
9- در حوزه امور ازمایشگاهی حوزه بهداشت و ایمنی غذا تسلط کافی را داشته باشد  



مجموعه توانمندی ها مورد انتظار از دانش آموختگان کارشناسی  ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی در مجموعه رسالت و اهداف عبارتند از:  

1. نظارت و پایش مستمر مواد غذایی در سطح بازار(PMS ) جهت تضمین کیفیت مواد  غذایی 
2. [bookmark: _GoBack]نظارت بر سلامت و ایمنی مواد غذایی در گمرکات ( مبنای ورودی و خروجی)  و صنایع غذایی
3. ارزیابی و مدیریت خطرات بهداشت و ایمنی مواد غذایی
4. ارائه برنامه اجرایی و مدیریتی در زمینه کنترل کیفی بهداشت و ایمنی مواد غذایی
5. تسلط کامل در حوزه میکروب شناسی مواد غذایی جهت کار در ازمایشگاه (شناسایی و جداسازی میکروارگانیسم های آلوده کننده  مواد غذایی)
6. تسلط کامل در حوزه شیمی و سم شناسی مواد غذایی جهت کار در ازمایشگاه شناسایی و جداسازی آلاینده ها و سموم  در مواد غذایی
7. شناسایی مخاطرات موجود و ارائه راهکارهای کنترلی در زمینه مواد غذایی  و مدیریت ایمنی و تضمین کیفیت
8. ارایه راهکارهای اجرایی مرتبط با بهداشت و ایمنی مواد غذایی در پاندمی ها و تعامل موثر با سایر بخشهای مربوطه  
